_cherl
Dattenhofen

HOTEL - GASTHOF - METZGEREI

ALLES FRISCH UND
HAUSGEMACHT NACH
UNSEREN NLTBEWAHRIEN
FAMILIENREZEPTEN.

SPEZINLITATEN AUS
DER. NAETZGERE]
EBERL

Unsere Produkte sind frisch und
hausgemacht. Wir legen grofRen
Wert auf die Frische unserer
Produkte und den einzigartigen
Geschmack.

Unsere Hausrezepte gibt es seit
fast 100 Jahren, sie werden
besonders gehiitet.

Der Senior Andreas Eberl selbst
wacht dariiber, dass die alten
Hausrezepte gepflegt und
weitergefiihrt werden.

Wir bieten zu jeder Jahreszeit
entsprechend saisonale Produkte
aus regionaler Herkunft an.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

IHRE METZGERE! €BERL
mit allen Mitarbeitern

Metzgerel Eberl
Hauptstrale 8
82285 Hattenhofen
Telefon: 08145 995700
Briefkasten@gasthof-eberl.de

www.eberl-hattenhofen.de
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UNSERE AKTIONSWOCHE

von Di 13.01. - Sa 17.01.2026

([ Die passen in )
'ée e Pﬁ&mae

Frischer
Schweinehals

am Stiick oder
als saftige Steaks
geschnitten

1oog € 1,48

&yteeiatifﬁfeu

Gulasch gemischt
ganz mager geschnitten -

(100g. € 1,68

(Eine oker bekanntesten

Geschnetzelte -«
Gyrospfanne ?. ~

vom Schwein :
pfannenfertig zubereit

_ 10o0g.€ 14

[ Leibspeise 2arte

_ 10o0g.€ 1,38 )

Schunitzel |
Schweine-

schnitzel
natur und
pfannenfertig p

)

(Die w\&g)en alle

Frische Lyoner
und Gelbwurst
mit Naturgewdirzen

(" Ab Dounerstas |

Geschwollene .

mit feinen Natur- -
gewiirzen herg

salami

hergestellt S S -~
| 100g. € 1,58 -, _ 1o0g.€ 1,44
( Ecint \1'3 u(,bL (Hier_ schmecken Sie die |
bxausg)emackt 7 kesse&sclxt frische HersteH%n
Haus- Hausmacher- / /’

Deftige ¢ Mg &
Debreczin
rassig gerﬁ* -1

Presssack

hergestellt . : /
| Toog. €198J _ 1009.€1,58 | ( 100g.€1,22 |

[ Natirtic ) [ Aus eigener Herstellun-c:m [ Wie bei Oma
hausyem : isch

Nudelsalat ., -~ |Lauch- = Frische |

»~Hausmacher Art*" Frischkas B A Leberknod

mit feinem fein gewdirzt > | herzhaft

Kochschinken 2 deftig gewiirzt-= ==
1oog €148 | 100g. €T, | 100g.€ 1,28

© ESA Controlling
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Dattenhofen

HOTEL - GASTHOF - METZGEREI

ALLES FRISCH UND
HAUSGEMACHT NACH

Haiena™ \INSERE AKTIONSWOCHE€
REZEPTTIPP: vom Di 20.01. - Sa 24.01 2026

KPte"?“s ) (Aus butterzartem) ( klein aber Lejw i

mit Honig-Zwiebeln maoerem Rinok- ,

Zutaten fiir 2 Portionen: {teiscin g"ls‘CheI:I.k gl

2 Koteletts, 1 groRe Zwiebel, Geschnetzelte Ff_asﬁ IPSP'Ik

2EL M ine. 3 EL Honi mit frischem Paprika

argaring, 3 EL Honig, Rouladenpfanne Bhnifdopient
Salz und Pfeffer, Paprikapulver . .
pfannenfertig zubereitet 100 g € 1 68

Zubereitung: \. o .

Die Koteletts mit Salz, Pfeffer und 4 \

Paprikapulver wiirzen und in einer pRirtR— Gane 2art o&t:‘ t\;\(l%er '

Pfanne braten. Aus der Pfanne Magere Frisch

nehmen und warmstellen. Rindersch |ter K"tscl ?t :
oteletts

Die Zwiebel halbieren und in Ringe i zum Schmoren 3 - ‘_ natur oder e

schneiden. Die Margarine in die und Kochen‘é ' pfannenfertig panier

Pfanne geben und zerlaufen lassen. bt 100 g. € 1,87 5§ 1o0 g T e 1o0 g. € 1,22

Die Zwiebelringe dazugeben und
etwas weich werden lassen, den
Honig einriihren.

(AMQ oen sinok wir stolz W Schumeckt katt
uwnd war

- S Saftiger \
Die Koteletts zu den Honig-Zwiebeln " . |2 .
geben und servieren. Hinterschinken J E:i?eeknack
. . deftig gepokelt und \d -
el im eigenen Saft gegart mit deftigem Emmentale

Bratkartoffeln und Salat. Q.

(100g.€ 1,98 € _ ) | 1009.€1,48 |
- ]
w :

\/\]H’- wnscien e Der Remner ) [ Die mboen alle g (Deﬁﬂtg waok Lecker )
ejnen quten unol i ; _
esunole otip |Lyoner §§ Paprika- -, g |Deftige

gesunoken Appetit! i Ring ~ lyoner Polnische
laufend bei uns ; frisch aus
kesselfrische | | mitfrischem Papri unserem Naturrauch

| 1009.€1,38 || 1009.€1,68 )| 1009.€1,69

[ Natiértich ) [ Ausunserer Kisethekel [ Wie bei Oma

Musg)eu«aabné "
Feiner - Zott | |Frische. .. o
Flelschsalaff ok Bayerntaler | | Kaspre -\,’3,-4; w
beuns A 45 % Fett i. T herzhaft  SEEediig
laufend frisch = = ° deftig »

| 1009.€1,38 || 1009.€1,68 | | 1009.€1,78 |

J




