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vom Di 27.01. - Sa 31.01.2026
Fein mariniert
Kräuterbutter-

steaks
vom mageren, zarten

Schweinerücken

1oo g. € 1,48

1oo g. € 1,38

Natürlich und regional, weil unsere 
Heimat ganz klar besser schmeckt
Frisches
Hackfleisch
ganz mager gemischt

1oo g. € 1,44

Frisch aus dem Ofen      
schmeckt er am besten

Ofenfrischer
Leberkäse
am Stück oder 
geschnitten  

Deftig frisch
Delikatess
Leberwurst
im Golddarm

1oo g. € 1,48 1oo g. € 1,49

„Münchner Art“

Kesselfrische
Weißwurst
mit frischer
Petersilie

Aus unserer Käsetheke

Cambozola 
Blue

70 % Fett i. Tr.

1oo g. € 2,24

Küchenfertig 
vorbereitet

Cordon Bleu 
gefüllt mit saftigem
Schinken und Käse

1oo g. € 1,68

Unsere Aktionswoche

Hotel · Gasthof · Metzgerei

Hauptstr. 8 · 82285 Hattenhofen · Tel: + 49 (0)81 45 / 99 57 00 · Fax: + 49 (0) 81 45 / 99 57 060
www.eberl-hattenhofen.de · e.mail: briefkasten@gasthof-eberl.de

Fühlen Sie sich bei uns wie zu Hause – Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Alles frisch und 

hausgemacht nach 
unseren altbewährten 

Familienrezepten.

Metzgerei Eberl
Hauptstraße 8
82285 Hattenhofen
Telefon: 08145 995700
Briefkasten@gasthof-eberl.de

www.eberl-hattenhofen.de

1oo g. € 1,44

Wie bei Oma
Deftige 
Speckknödel
nach „Tiroler Art“ 

Serviert im Nu
Geschnetzelte
„Hubertuspfanne“
mit Pilzen 
pfannenfertig zubereitet  

1oo g. € 1,58

Heiß geräuchert und schonend 
im eigenen Saft gegart
Feiner
Wacholderschinken
mit mildem Wacholdergeschmack

1oo g. € 2,22
Knüller der Woche
Deftige
Kochsalami
herzhaft
geräuchert  

1oo g. € 1,56
Natürlich

hausgemacht
Bayerischer
Wurstsalat 
täglich frisch

1oo g. € 1,54

Sie legen auch beim Partyservice 
großen Wert auf Qualität, 

Geschmack, regionale Herkunft 
und hochwertige Zutaten?

Dann sind Sie bei unserem 
Partyservice richtig. Der einzige 

Partyservice in Hattenhofen, 
Fürstenfeldbruck und Umgebung, 
der Ihnen gepflegte, traditionelle 

Bayerische Küche direkt von einem 
bayrischen Metzgerwirt aus dem 

Brucker Land garantiert. Ein 
Partyservice von einem Metzger 
und Wirt, der sein Geschäft seit 

Generationen kennt.

Gerne stellen wir Ihnen auch ein 
persönliches Angebot zusammen. 

Wir machen Ihnen auch gerne 
interessante Vorschläge für Ihr 

individuelles Menü.

Sprechen Sie uns gerne an!

Ihre metzgerei Eberl
mit allen Mitarbeitern

Unser 
Partyservice



vom Di 03.02. - Sa 07.02.2026
In feiner Marinade eingelegt
Zarter
Sauerbraten
schöne zarte Bratenstücke
küchenfertig eingelegt  

1oo g. € 2,22
Serviert im Nu

Geschnetzelte 
Putenpfanne
„Chinesische Art“
pfannenfertig zubereitet

1oo g. € 1,78

Natürlich
hausgemacht

„Schweizer“
Wurstsalat
deftig angemacht

1oo g. € 1,58

Aus unserer Käsetheke

Deftiger
Tilsiter 
45 % Fett i. Tr.

1oo g. € 1,68

Die beliebte 
Brotzeitwurst

Bierwurst und 
Käsebierwurst
mit und ohne
Emmentaler

1oo g. € 1,68

Direkt vom Rauchwagen

Schwarz- 
wurst
im Ring

1oo g.  € 1,36

Unsere Aktionswoche

Hotel · Gasthof · Metzgerei

Hauptstr. 8 · 82285 Hattenhofen · Tel: + 49 (0)81 45 / 99 57 00 · Fax: + 49 (0) 81 45 / 99 57 060
www.eberl-hattenhofen.de · e.mail: briefkasten@gasthof-eberl.de

Fühlen Sie sich bei uns wie zu Hause – Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Alles frisch und 

hausgemacht nach 
unseren altbewährten 

Familienrezepten.

1oo g. € 1,22

Für den beliebten 
Sonntagsbraten

Frischer
Krustenbraten

natur und
backofenfertig gewürzt

Herzhaft deftig
Kassler
Ripple
deftig gepökelt und
im eigenen Saft gekocht 

1oo g. € 1,38

1oo g. € 1,98

Auf den sind wir besonders stolz
Saftiger Nussschinken
mild gepökelt und 
im eigenen Saft gekocht  

Aus unserem 
Naturrauch

Feine
Mettwurst
herzhaft deftig
geräuchert

1oo g. € 1,44

Täglich 
kesselfrisch

Wiener
Würstchen
knackig und zart

1oo g. € 1,48
Wie bei Oma

Kraut-
schupfnudeln
mit geräuchertem
Schinken
 

1oo g. € -,77

Ganz viele unserer Kunden 
schätzen sie und sie sind in der 

Herbst- und Winterzeit 
sehr begehrt.

Frische

Blut - und
Leberwürste 

mit reinen 
Naturgewürzen

Diese Woche 
zum Knüllerpreis

1oo g. € 1,14

Dazu passt unser
Metzgermeister 

Sauerkraut
fertig gekocht

1oo g. € -,48


