_cherl
Dattenhofen

HOTEL - GASTHOF - METZGEREI

ALLES FRISCH UND

HAUSGEMACHT NACH
UNSEREN NLTBEWAHRIEN
FAMILIENREZEPTEN.

FLEISCH ZU GRILLEN ST
DI€ EINFACHSTE FORM
DER FETTVERBRENNUNG

Wo: Vor der Metzgerei
beim Eberl in Hattenhofen

(Das Event findet bei jedem
Wetter statt)

Wann: 18. Juni 2026
ab 19:00 Uhr

Was erwartet Euch:
Eberl’s Grillspezialitaten
Erfahrt alles liber das
perfekte Grillgut
Tipps fiir die optimale
Zubereitung
Wissenswertes zu
den Produkten
Verkostung unserer
Delikatessen
Gute Laune

Wir (remeu umwns aU\e
Euver kommen!
Das ganze Team der

METZGERE! €BERL

Metzgerei Eberl
Hauptstrale 8

82285 Hattenhofen

Telefon: 08145 995700
Briefkasten@gasthof-eberl.de

www.eberl-hattenhofen.de
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HOTEL - GASTHOF - METZGEREI

ALLES FRISCH UND
HAUSGEMACHT NACH
UNSEREN NLTBEWAHRIEN
FAMILIENREZEPTEN.

REZEPTTIPP:
Souvlaki mit Zaziki

Zutaten fiir 4 Personen:

1 kg Schweinesteaks,

1 EL Oregano, 125 ml Zitronensaft,
2 Zehen Knoblauch, zerdriickt,

1 TL schwarzer Pfeffer,

1 EL Zitronensaft, zusatzlich,

1 EL Olivenol, %2 TL Salz

Zubereitung:

12 Holzspiele, 15 cm lang ca. 1
Stunde in Wasser einweichen. So
brennen sie wahrend des Grillens
nicht an.

Schweinefleisch in 2 cm groRe
Wiirfel schneiden. Oregano,
Zitronensaft, Knoblauch und die
Halfte des Pfeffers in eine
Schiissel geben. Die Schweine-
steaks zugeben und verriihren, bis
sie von der Mischung gut bedeckt
sind. Abgedeckt 1 Std. kalt stellen.

Den zusatzlichen Zitronensaft mit
01, Salz und restlichem Pfeffer in
einem kleinen Becher gut ver-
riihren. Fleisch auf die HolzspieRe
stecken. Souvlaki 8 - 10 Minuten
grillen, dabei einmal wenden.

Auf einer Platte anrichten und mit
der Zitronenmischung betraufeln.
Heill servieren und Zaziki als
Beilage reichen.

VNSGP\E AKTIONSWOCH€

vom Di 23.06. - Sa 27.06.2026

b§0b3yte£lse 2arte )
clhunjtzel aus .
unserer Regjion Saftlge
; : Grillsteaks
Schweineschnitzel | | . schweinehals
natur oder unterschiedlich gewiirzt
fannenfertig paniert
k I8 |1o0g. € 1,38

(Die passen aul jeolen Grill

g Allseits beliekt

¥ SC
100, € 2,22 T

Frische grobe CevapeiCi - Sk
Bratwurst :
: 3 grillfertig
mit Naturgewiirzens,_ zubereitet
hergestellt N
| 1009.€ 1,36 || 100g.€1,44" ) | 100g.€1 68
(2 N AT T EE N
wim Adosclaluss oler SpaE eLs&lsoa' Die gjilot \,\T niclt
Zarter ‘ Seoke Woclhe
Nussschinken Hausmacher
gekocht und Wurstsiilze
gerauchert in pikantem Aspik

| 1o0g.€1,48

([ Aus scllackd- ) Die w\&gem alle )

Irisclnem Fleiscin Y ;
Delikatess _ _ - yoner un
Leberwurst u Gurkenlyoner
im Golddarm oder bei uns mit

im Naturdarm gerauchert Naturgewiirzen ™

| 100g.€1,44 || 1009 € 1,49

Beliebt als
brotaejt

Wiener ﬁ
Wiirstl <oy

knackig und zart

| 1009.€1,46

([ Natérticle ) [ Aus unserer Kisetheke

hausgemacint

[ Wie bei Oma

Nudelsalat 7% Biarom Hausgemachte
Hausmaclﬁm Kase Speckknodel. .
;ﬂt frischer Fleischwurst verschiedene Sorten ge]rczhaft ‘-'- - "’,
eftig § $
¢ Toog. € 1,38 )\ 1009.€1,77 | | 1o0g. €1 38




