
vom Di 11.08. - Fr 14.08.2026

Unsere Aktionswoche

Hotel · Gasthof · Metzgerei

Hauptstr. 8 · 82285 Hattenhofen · Tel: + 49 (0)81 45 / 99 57 00 · Fax: + 49 (0) 81 45 / 99 57 060
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Fühlen Sie sich bei uns wie zu Hause – Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Alles frisch und 

hausgemacht nach 
unseren altbewährten 

Familienrezepten.

Nach griechischer Art
Gyrosspieß
vom Schwein
grillfertig zubereitet 

1oo g. € 1,88

Der beliebte
Klassiker

Gulasch
gemischt
ganz mager geschnitten 
und butterzart

 1oo g. € 1,58
Für ganz Kalorienbewusste, nach alter 
Handwerkstradition hergestellt
Lachsschinken
über 4 Wochen leicht gepökelt,  
leicht geräuchert und butterzart gereift

1oo g. € 2,28

Ab Donnerstag
Geschwollene
mit feinen Natur-
gewürzen hergestellt

1oo g. € 1,38
Aus unserem 
Naturrauch

Feine
Mettwurst
herzhaft deftig
geräuchert

1oo g. € 1,48

Aus eigener 
Herstellung

Alpenländer
Salami
im Naturreifeverfahren
hergestellt  

1oo g. € 2,22

Die beliebte 
Brotzeitwurst

Deftige
Kochsalami
kräftig gewürzt

1oo g. € 1,58

Unser Metzger−
meister empfiehlt

Feine
Gourmetsteaks

vom mageren 
Schweinerücken 

grillfertig mariniert  

1oo g. € 1,58

Allseits beliebt
Frische grobe
Bratwurst
mit Naturgewürzen
hergestellt

1oo g. € 1,38

Natürlich
hausgemacht

Feiner
Fleischsalat
bei uns
laufend frisch

1oo g. € 1,44

Frisch vom Rauchwagen

Pfefferbeißer

1oo g. € 1,77

Aus unserer Käsetheke

Deftiger
Tilsiter 
45 % Fett i. Tr.

1oo g. € 1,58

Metzgerei Eberl
Hauptstraße 8
82285 Hattenhofen
Telefon: 08145 995700
Briefkasten@gasthof-eberl.de

www.eberl-hattenhofen.de

Sonntag im August
Im Gasthof bieten wir im 
Sommermonat August

immer sonntags von 
10.30 Uhr bis 12.00 Uhr: 

Frühschoppen
die Halbe Helles Bier zum 

Spezialpreis von 3,90 €
und ab 11 Uhr 

½ Sonntags-Hax´n vom Schwein
mit Kartoffelknödel und Krautsalat 

für 11,90 €
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Achtung! 
Der Gasthof ist vom 15. bis 18. 

August geschlossen!!!!!



vom Di 18.08. - Sa 22.08.2026

Unsere Aktionswoche
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Fühlen Sie sich bei uns wie zu Hause – Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Alles frisch und 

hausgemacht nach 
unseren altbewährten 

Familienrezepten.

Lecker mediterran

„Italienische“
Schnitzel

in Kräuter-Parmesan
Panade pfannenfertig 

zubereitet

1oo g. € 1,44

Aichbachtaler Landgeflügel
Feiner
Hähnchenfiletspieß
mit frischem Gemüse
grillfertig zubereitet

1oo g. € 1,98

Aichbachtaler 
Landgeflügel

Puten-
aufschnitt
nach Ihren Wünschen
frisch geschnitten

1oo g. € 1,68
Natürlich

hausgemacht
Italienischer
Nudelsalat
mit Gemüse 
und Parmesan  

1oo g. € 1,44

Bei uns aus 
schlachtfrischem 

Fleisch
Zungenrotwurst
mit Naturgewürzen
kräftig gewürzt

1oo g. € 1,38

Einfach lecker
Cevapcici 
grillfertig
zubereitet  

1oo g. € 1,59
Immer frisch

Hausmacher
Presssack
verschiedene Sorten

1oo g. € 1,34
Saftig und mager

Frischer
Bierschinken
mit edlen Naturgewürzen
hergestellt

1oo g. € 1,68

Ganz frisch aus dem Backofen
Frischer
Hausschinken
deftig gepökelt und
kräftig überbacken

1oo g. € 1,98

Serviert im Nu
Champignon 
Rahmpfanne
in feiner Marinade
pfannenfertig zubereitet

1oo g. € 1,58

Die mögen alle
Frische 
Regensburger
bei uns mit 
Naturgewürzen

1oo g. € 1,56

Aus unserer Käsetheke

Gorgonzola
Blauschimmelkäse
48 % Fett i. Tr.

1oo g. € 1,68

Unser Aichbachtaler 
Landgeflügel

1. Natürliche Verhaltensweisen
Die Hühner können natürliche Verhaltens-
weisen ausleben: im Freien scharren, 
picken, staubbaden und nach Insekten 
suchen. Dies trägt zu einem aktiven und 
befriedigenden Leben der Hühner bei,  
was als artgerecht betrachtet wird.

2. Großzügiger Auslauf
Die Tiere haben deutlich mehr Platz um 
sich zu bewegen und können dadurch 
mehr ihrer natürlichen Verhaltensweisen 
ausüben. 

3. Variabilität der Umgebung
Durch die Mobilität der Ställe können die 
Tiere auf verschiedene Weiden gebracht 
werden. Dies ermöglicht eine abwechs-
lungsreiche Ernährung auf immer grünen 
Wiesen mit einer starken Grasnarbe und 
reduziert zudem das Risiko der Boden-
übernutzung.

4. Geringerer Stress für die Tiere
Die Hühner sind aufgrund der größeren 
Bewegungsfreiheit und der natürlichen  
Umgebung weniger gestresst. Dies kann 
sich positiv auf die Gesundheit der Tiere 
und auf die Qualität der produzierten Eier 
auswirken. Auf tierisches Eiweiß sowie 
Antibiotika als Wachstumsförderer wird 
komplett verzichtet.

Qualität, die man schmeckt!
Überzeugen Sie sich selbst.

Ihre metzgerei Eberl
mit allen Mitarbeitern

Warum ist die mobile Freiland-
haltung die artgerechteste Form 

der Hühnerhaltung? 


