_cherl
Dattenhofen

HOTEL - GASTHOF - METZGEREI

ALLES FRISCH UND
HAUSGEMACHT NACH

S UNSERE AKTIONSWOCHE
SCHWEINEFLEISCH vom Di 06.10. - Sa 10.10.2026

AUS DER REGION
e . N [ :
Unser Fleisch kommt ausschlieRlich Vo Lancwirten Lecker medliterran,

von sorgfltig ausgewahlten Aus oker Region aloe.r a.“s unserer Regjion
Landwirten aus der Region Schweinefilet Italienische f
A ST L am Stiick oder als g?(béﬂ?—%!wmesan Panade =
Grunertshofen fiihrt ihren Medaillons geschnitten pfannenfertiq zubereitet £
Betrieb seit 4 Generationen.
Sie verfiigen Uiber jahrzehntelange » o) \1 008 € 1'44
Erfahrung. e /

e Der beljiebte
klassiker

Der Schweinestall ist in einer

tiberschaubaren GroRe von ca. Gulasch g * Leberkase »
50 Schweine, der Stall ist luftig ischt V% zum Selberbacken'
und sauber. Die Schweine haben gemischt in der Form ‘ol

ganz mager
und butterzart”

\ Toog. € 1,58 _ 1o0g.€ 1,68
Das Futter wird aus eigenem
Anbau selber gemischt- (SAKH?) ol mazer ‘w

Platz zum Spielen mit Stroh,
Ballen und Seilen.

| 100g.€1,22

Hier schmecken Sie dieN

natirlich gentechnikfrei. Erischel frische Hersteﬂgn ~
Da fiir uns das Tierwohl an erster Bierschinken Hausmacher- ?ff
Stelle steht, sind kurze Transport- 7
wege fiir die Tiere wichtig. mit edlen Naturgewdirzen
hergestellt

| 100g.€1,36

Eigene Schlachtung im
Schlachthof Hasenheide in FFB. \1 00 g. € 1'58
Qualitat, die man schmeckt! ([
Uberzeugen Sie sich selbst.

Far @euieﬁer fkniiller oler Woclhe) [ 2ur brotaejt

Hell!geraucherter | |Deftige 2 Wiener
IHRE METZGEREI €BERL |Schinken _ + o [Kochsalami® y Wiirst'| ﬁ _
deftig geréuch herzhaft knackig %ﬁ &
Metzgerei Eberl mild gerduchert gerduchert und zart
HauptstraRe 8 _ 1o0g. €1,98 ) _ 1oog. €1,44 _ 1009g.€ 1,48
82285 Hattenhofen i
Telefon: 08145 995700 ( Natértichh ) [ Ausunserer Kisetheked [ Nacl attem )
Briefkasten@gasthof-eberl.de [Aa(,«srgemﬁ ) Familienrezept
www.eberl-hattenhofen.de Nudelsalat >« q Plkante.r A T Hausge@achte
~Hausmacher Art*{ |Gouda jung =g | |Leberknddel
mit Schinken \ 48 % Fetti. Tr. Erea\"\l;ﬂgzt )
1oog €1 36 | 100g. € 1,44

| 100g. € - 98"
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Dattenhofen

HOTEL - GASTHOF - METZGEREI

ALLES FRISCH UND
HAUSGEMACHT NACH
UNSEREN NLTBEWAHRIEN
FAMILIENREZEPTEN.

REZEPTTIPP:

Hahnchen mit Kiirbis-
Ratatouille

Zutaten fiir 2 Personen:

4 Hahnchenkeulen, 01, 500 g Kiirbis-
fleisch, 1 Zucchini, 2 groRe Tomaten,
4 grolRe Kartoffeln, 1 kleine Zwiebel,

1 TL Fleischbriihe, 1 Becher warmes
Wasser, Pfeffer, Thymian, Basilikum,
Rosmarin, Paprikapulver, rosenscharf,
Currypulver, Zucker, Knoblauch,
Petersilie

Zubereitung:

Auflaufform mit Ol auspinseln, Hahn-
chen hineinlegen und im Backofen
ungefahr 35 Minuten garen. Dabei ab
und zu wenden. Wahrenddessen die
Zwiebeln und die Tomaten in Wiirfel
schneiden. Kiirbis schalen, Kerne
entfernen und wiirfeln. Die Kartoffeln
schalen und wiirfeln, die Zucchini in
Scheiben schneiden.

Ol in einer Pfanne erhitzen, Zwiebeln
darin glasig braten, dann Kartoffeln
dazugeben. Nur kurz anbraten, dann
gleich den Kiirbis dazugeben. Kiirbis
und Kartoffeln sollen ein wenig braun
werden. Temperatur um die Halfte
reduzieren. Tomaten dazugeben und
gut umriihren. Wiirzen. Die Fleisch-
briihe in warmem Wasser auflosen,
ein Drittel davon zum Gemlise geben,
kocheln lassen, bis die Flissigkeit um
die Hélfte reduziert ist. Jetzt die
Zucchinischeiben oben auf das
Gemiise legen. Thymian und Knob-
lauch darauf streuen und warten bis

die Zucchinischeiben leicht durchsich-

tig werden. Umriihren und noch etwas
Briihe angieRen. Wieder reduzieren

lassen. Die Hahnchen aus der Auflauf-

form nehmen und auf das Gemiise in

der Pfanne legen. Pfanne in den Back-

ofen stellen und so lange schmoren,
bis die Hahnchen von innen gar sind.
Zum Schluss nachwiirzen und kurz
vor dem Servieren die Petersilie zum
Gemiise geben.

.;w'u

VNSGP\G AKTIONSWOCHE

e ] I

@ Eindacin Lecker >

Deftiger
Surbraten

vom Schwein
mager oder
durchwachsen

Frische
Putenschnitzel

| 100g. €1 38

| 100g. € 1,68

-
Vom Aiclhbachrtaler Langleellioel
ERs2

natur oder pfannenfertig paﬁiﬁ

Ak

t Alcb\loa(,buéater

Frische

Hahnchenkeul
natur oder gewlirzt

| 1o0g. € -,88

(kndiller oker Wocla

Frischer
Schweineha

am Stiick oder " *
als Steak geschnitt

_ 100g.€ 1,28

Bierwurst und
Kasebierwurst

\100g. € 1,58

(Nlcbkf nur slie Auswalal unserer

naturlichen Gewirze, viel melar
Fleischrauswalil uned clie He
machen clen Unterscirjeol.

[ 2ur brotaeit 4

Frische
Pfalzer L
mit feinem W
Kimmelgeschmac

_ 100g. € 1,48 ;

TLuumer wiecker

(@ Frisch aus dem Ofen

mal beliebt schmeckt er am besten klassiker
Friihstiicks- | [Ofenfrischer <4 |Eberl's
fleisch Leberkise / L"'f't!tefsﬁt"l?k%
: eftig gepokelt un
im Geleemantel gemsgﬁl;ﬁlie%der im eigenen Saft gekoc(
| 1009.€1,98 || 1009.€1,38 ) | 1009.€1,98

([ Der beliebte )

| je Stiick € 3,90

kniditer oler Wocke) [ Natdrticlh ) [ Wie bei Oma )
Herzhafte .~ hausgemack& ] | Tiroler

;I'gllersul_ ' Deftigelr L Speckknodel. .

fein garniert Kaisesalat herzhaft o N A
in der Schale pikant angemacht deftig \ o

_ 1oog. € 1,78

| 1o0g. € 1 28




