_cherl
Dattenhofen

HOTEL - GASTHOF - METZGEREI

ALLES FRISCH UND
HAUSGEMACHT NACH

s oo VNS GP\E AKTI ON SWO CH €
RINDELEISCH VOM vom Di 20.10. - Sa 24.10.2026

HOF AUS UNSERER

REGION @ Vom \ (Aus butterzartem magerem RinollLeiscia N
Heclhhenolorfer aus unserer Region
Der Hechendorfer Landwirt Rinol Geschnetzelte

Johann Hirschvogel schlachtet
seine Tiere direkt auf seinem Hof. Mageres ROUIadenpfanne

Dadurch werden den Tieren lange Suppenﬂeisch pfannenfertig zubereitet

Transportwege erspart. Die ohne Knochen J 00 (. €1 ,98
Fleischqualitat ist hervorragend. von der Vo”ﬂeischigen

Mit Johann Hirschvogel verbindet Brust und Querrippe [ Leibspeise zarte

(" Cindaci Lecker

uns eine jahrelange, vertrauens- &cbwdf&eL =
volle Zusammenarbeit. Schweine- _ gekoc?w
L' 4
Seine Rinder hélt er in einem schnitzel Ipper

natur und im eigenen <
pfannenfertig p Saft gekocht

_ 100g.€1,38 ) | 100g.€1,34

Freiluftstall auf Stroh, die Tiere
haben Bewegung in frischer Luft.
Das Futter stammt aus eigenem
Anbau - natiirlich gentechnikfrei!

4 :
Qualitit, die man schmeckt! | Lecker medliterran
Uberzeugen Sie sich selbst. Feiner Rosmarinschinken ! | Lyoner

(& Dje Mz\&:)en alle

[HRE METZGERET EBERL mit Rosmarin fein gewiirzt . . ;
it allen Mitarbeitern und im eigenen Saft gekocht A e b AR laufend .
kesselfrische
| 100g. € 1,98 | 100g.€1,38 |
( belwsaws ) [ Delbiofriscih ) [ Die gibt’s nickt |
schlachtwarmem ‘ _ Seole Woclre
Fleisclh . | Preiselbeer g h
2 = _ Zungenwurst £ = Leberwurst l-\lﬂa’l.llll'sST:l(I:lzzr
' . B | mit Naturgewiirzeniggih | | mit Naturgewiirze " :
Metzgerei Eberl kraftig gewilrzt kréftig gewilrzt in plkantem AsglK
Hauptstratie 8 | 1009.€1,36 || 1009.€1,44 ) | 1009.€1,36
82285 Hattenhofen - N -
Telefon: 08145 995700 Natarticia Aus unserer Kasetheke Wie bei Oma
Briefkasten@gasthof-eberl.de b\&usg)ew\&,b& .’ 1 Frische.
www.eberl-hattenhofen.de Feiner . Bonifaz ] Kaspre
FIelschsalaf # s <) unterschiedliche
bei uns - Sorten herzhaft e S g
laufend frisch = deftig
& 1oog.€1,46 y. 100 g. € 2,22 ) | 1009.€1,38 )




_cherl
Dattenhofen

HOTEL - GASTHOF - METZGEREI

ALLES FRISCH UND
HAUSGEMACHT NACH

S UNSERE AKTIONSWOCHE
REZEPTTIPP ZU vom Di 27.10. - Sa 31.10.2026

HALLOWEEN

(Al Donnerstag ) [ Fir oen belichten Sonntagsbratey
HALLOWEEN MUMIEN Uriscin vom von Lanolwirtem aus unsorgs
Zutaten: {/(ecl/tkeiat;((orﬂer Frischer KI'UStenbl'a,l_'_l
500 g Mehl, 21 g frische Hefe, natur oder ==
1 Prise Zucker, 1 TL Salz, Butterzarte backofenfertig gewiirzt =
2 EL Olivendl, 300 ml Wasser, Rinderrouladen
10 Wiener Wiirstchen, Kase, Oliven T \1 008 € 1'1 4

klassisch gefiillt /s % N\

Zubereituna: el A’CM‘O&C ‘ =1 ku(/b\Ql/\eerﬂ
e — o vorbere&e{

Mehl in eine Schiissel geben. Die
Hefe mit einer Prise Zucker und
etwas Wasser anriihren, zu dem
Mehl geben und unterriihren.
Das Salz, Olivendl und restliche

Hahncheﬁ;,.sg;" :

brustfilet ~ ..

natur und
grillfertig gewiirzt

1oog .€ 2,48 ) | 100g.€1,6

-u
CordonBleu - g *
gefiillt mit saftigem?™ ii
Schinken und Kase

| 100g.€ 1,48

Wasser dazugeben und zu einem v

Teig verarbeiten, Schiissel ab-

decken und etwa 30 Min. gehen (He;p gergw,bterf unok Y ( Aus ejnener
lassen. im eigenen Salt tz)ekocbtf “ Herstellun
Backblech mit Backpapier aus- Krauterschinken Alpenlambr

legen und den Ofen auf 200 Grad Umimantel it Salami = ‘
vorheizen. Teig durchkneten und feinen Krautern Lm Natlt”{ﬁlf

diinn ausrollen. Diinne Streifen ergeste

schneiden. Die Streifen um die Toog €1,98 . T1oog. € 1;99 5
Wiirstchen wickeln. Beim ,Kopf*

einen Schlitz fiir die ,Augen” frei ( Far olje Y( Die “"6‘39"‘ alle Y [ Die schumecken
lassen. Schlachtplatte immer

Paprika- . ;
Die Mumien auf das Backblech Blut- und |on:|er - M Frische s
legen und im vorgeheizten Ofen Leberwiirste & : 4 Regensbur

etwa 10-15 Min. backen. . bei uns : bei uns mit
ganz frisch mit frischem Paprika Naturgewirzen

Die Augen kénnen dann nach | 1Toog. €1,26 ) 1oog. €1,58 ) | 1oog. €1,48

Belieben kreiert werden, zum
Beispiel mit Kdse und schwarzen
Oliven-stiicken.

J

Natirtichh ) (Aus unserer Kisetheke [ Nur nocla I/\eiﬁ 5

hausgemacla - machen
f“ J,’P\l Frischer | Bﬂ;la"a Kalbsliingerl

im Portionsdarm

| 100g.€ 1,22

pikant angemacht - 70 % Fetti. Tr.

3 100g.€ 1,58 ) 100g.€1,98




